Vilken motsats till

Vinrankan!
ett vetefilt. Ddr dr geometriska
former, av kisel genomdragen

uppresthet, linjeformade smala
blad, gyllene harda korn. Hdr dr
svdllande, saftig, vattengenom-
dragen tillviixt, kdnsliga rankor
griper efter tag, stora elegant
tandade blad, handaktigt bojda,
andas ljus, fortitar det osynliga
till substans. Varje blad dr ett un-
der. I det inre dgnar sig de stora
cellerna oavbrutet for avkylning
och vinstocken suger den dyrbara
vitskan ur de djupaste avgrun-
derna och sprickorna i berggrun-
den. Djupare dn ndgot annat trdad
trdinger vinstockens rétter in i mi-
neralernas rike. Mattgrona bdr
ddsar sd mot mognaden — om da-
gen sasom kokta av en svag eld,
om natten fran virmen i bergets
utandning. Snart blir de mjuka
och glinsande. En mdrklig for-
vandling bérjar:

Jordogonblicklighet

Druvsaft bildas och dari druvsockret,
det dyrbaraste som naturen kan fram-
bringa. Druvsaften dr ménniskoliknan-
de sasom ingen annan materia, jordens
blod, som Hildegard av Bingen sade.
Sedan artusenden f6ljer vindruvan och
dess saft mansklighetens kulturutveck-
ling, skankande mod, kraft och glddje.
Vinet dr naturens kénsligaste reagens.
Ingen annan véxt erbjuder véar njutning
sd optimalt att helt sinnligt férnimma
jordens smak, lokaliteten dar vinplantan
statt: det som i vinkdnnarsammanhang
kallas terroir”. Vinet bar med sig farg
och doft fran jorden, arets véder, och vad
Merkurius och Venus gjort pa himlaval-
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ATT VETA VAD SOM AR GOTT
Vinodling mellan ansprilk och verklighet. Essi.

vet, vad masken och grasuggan viskat i
jordriket, mesens kvittrande, plockarens
smartor om hdosten, bottensatsens visk-
ningar, vinodlarens férmedlande hand:
ett original, oforvaxlingsbar upplevelse,
helt siarpriglad. Dryck som blivit jord-
ogonblicklighet. Ett konstverk, dir vin-
odlaren dr konstndren och naturen kan
tonen!

Varifrdn kommer denna vinplantans
formaga till finaste sensitivitet, dppen-
het for omgivningen, till denna enorma
forvandlingskraft, stegring och diffe-
rentiering, denna makt dver materien?

Vinrankans hemlighet

Fran Vitis sylvestris med sina sma, bes-
ka bér, skogsbrynsinnevéanaren fran Hin-
dukush bergstrakter, har dagens kultur-
vinranka utvecklats till det egna sldktet
Vitis vinifera. Det har skett under lang
tid och genom kunniga hénders arbete. I
tidiga skrifter, liksom i Bibeln, anas ett
mysterium, skimrar en hemlighet kring
vinet fram genom bilder och mytolo-
giska metaforer. Vinrankan besitter en
sarpriaglad egenskap: all den kraft som
hos alla andra vixter strdmmar in i fréna
och konfigurerar den nya generationen,
skjuts i druvan in i kottet och blir dér-
med brukbar for ménniskan. Om denna
hemlighet skapades pa grekernas tid en
méktig myt, den om Dionysos.

Vinet som foljeslagare mot
friheten

Dionysos begévning och forhallnings-
sétt for som en stormvind genom anti-

ken och stérde den ordning som hade
sina rotter i det auktoritdra utldrandet
av den gamla mysterievisdomen. Med
vinet kom ruset och - dven den heliga
nykterheten. Sinnena kom nu att ersitta
ledarskapet, med mojlighet och mod
till frihet for individen. Konst uppstod
i festernas tocken, i teatern upplevde
borgaren sig sjilv, komik och satir blev
offentlig konst och upplevde for forsta
gangen distans fran auktoritet. Sjalv-
medvetandet vixte, kritik och demokra-
ti blev mojligt och dramerna gav andlig
ndring till den utvecklande individuali-
teten. Vinrankans kultur berikade och
befruktade méanniskans vég till henne
sjalv, till hennes individualitet, hennes
innersta kiirna. Ar denna uppgift nu helt
uppfylld, gar vinkulturen mot sitt slut,
eller véntar nya uppgifter for vinrankan
och dess sarskilda formaga?

Framfor avgrunden

I det moderna jordbruket ser man tecken
pa en djupt gripande foérvandling. Jord-
brukaren dr dod, det som lever dr GPS-
styrda sd- och skordemaskiner. Vi kan
se hur de befriande krafterna i sokande
efter individen beméktigar sig mansk-
lighetens livsforutsittningar: vatten och
utsdde. Hur krafter arbetar under mottot
”Snalhet dr en lust” i oerhdrda, profit-
sokande pengastrommar. Agro-business
“globala spelplats” gér helt avsiktligt mot
den fulla kommersialiseringen av livs-
medelshanteringen. Gentekniken spelar
dir en viktig roll. Hopp for en héllbar
utveckling finns endast nér ett tydligt ut-
talande fran konsumenten kommer, med
klart avstadnd fran etiken med den blinda
principen profitmaximering, kvantitet
och mél som arbetsmoral. Det ges ingen
framtid som gava ldngre. Ménniskan
maste sjilv vilja och sjélv gestalta den.
Det ir frihetens pris.

”Frankenstein”-vin, junk wine
och konsumentillusion.

Lat oss mot denna bakgrund se pa hur
samma ensidiga intressen gripit och
griper in i vinframstéllningen. Genom
den perfektionering av bevattning och
kylningsteknik som utvecklats de se-
naste aren, kommer det att bli mojligt
att gora vinodlingar sévél i 6knen som
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pa havet. Ur djupborrade brunnar pum-
pas det dyrbara vattnet upp for ett slags
hydro-vin-kultur, likt de konventionella
tomat- och paprikaodlingarna idag. Au-
tentisk smak eller karaktérsfulla viner
med djup och spannvidd kan inte uppsta
pa det sittet, nar vinrankan inte tillats
forbinda sig med jorden. De rotar sig da
endast i niringsberikat vatten och blir
till karikatyr!

Men da trader speciella “flying wine-
makers” in, med jasmedel och enzymer,
rostade hyvelspan och tréaribbor och tan-
niner fran pase for att ge vinet den 6ns-
kade smaken, och med socker och vatten
kan alkohol och s6tma justeras. Genom
en ny speciell uppfinning ”The Spinning
Cone Column” kan ett vin fraktioneras,
sonderdelas. Det blir kvasi-slaktat och
utspritt, sa att de utvunna enskildhe-
terna kan anvindas for att peppa andra
viner att utvecklas &t onskat hall. Det
uppstar “Frankenstein-vin” eller sna-
rare ’Playboy-vin”, som smakar sa som
ménga kvinnor pé tidningar med detta
namn och liknande framstér: retusche-
rade och trimmade med implantat. Det
fatala ar, att man inte kan kénna igen
dessa “monster” via flasketiketten. Des-
sa flytande falsifikat 6versvimmar nu
marknaden genom dumpning av priser
under missbrukande av namn, begrepp
och bilder, som den traditionella vin-
vérlden i ldngeliga tider utvecklat och
anvént och tringer undan vinerna fran
det gamla Europa frén sina positioner.
Ur ett relativt naturligt, hantverksmés-
sigt sétt blir ”vin” en industriprodukt,
med naturliga tillsatser utan mérkning.
Vinvdnnen kan inte orientera sig, blir
lurad. Dér dr det punkt.

Smaksatta alkoholdrycker har funnits ti-
digare, men da har de ocksé givits egna
namn, som till exempel punsch. Alltse-
dan vinlagarnas tillkomst i bdrjan pa
1900-talet har det klart definierats vad
vin dr. Anda har EU forindrat denna
lagstiftning under patryckning av USAs
regering for att gynna vinindustrin dér.
Tiotusentals sma och medelstora vingar-
dar i Europa har offrats pa marknadsin-
tressenas altare. Detta méarks nu i land-
skapet och Europa har blivit fattigare,
inte bara jordbruksmaéssigt utan ddrmed
dven kulturellt, socialt och ekologiskt.
Vem tanker pa det, nar man koper dessa
”High-tech”-viner? Junk food, skrép-
mat, har vi redan. Behover vi verkligen
ocksa ”Junk wine”?
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Smakens banalisering

Minniskan fornimmer vérlden genom
sinnena och smélter samman dessa in-
tryck med sina begrepp till sin vérldsbild.
Ju mer differentierade dessa begrepp ér,
desto mer féargrik blir denna virld. Allt
som sinnena vécker, skarper, kultiverar
ar bra, genom att det goér henne omdo-
mesgill och goér henne sjilvstindig, gor
henne autonom. Allt som trubbar av sin-
nena eller forhindrar deras utveckling,
bromsar och korrumperar, bor dérfor
betraktas med kritik. Ménniskan vet
da inte langre vad smaken innebdr, vad
”bra och skrdp” ér, kan inte forhalla sig
till en méngd livsfragor ldngre, blir osé-
ker och dédrigenom manipulerbar.

Ser vi med denna blick pé livsmedels-
industrin, upplever vi hur detta frihets-
rum bit for bit trings samman. De doft-
och smakintryck som méanga produkter
framstéllda med smakforstarkare och
konstgjorda aromer ger, dr ofta starka,
intensiva, 6vervildigande och forljugna
— till exempel jordgubbsarom frén sag-
span. Manga produkter dr alltfor sota,
alltfor salta, alltfor feta och de gor oss
sjuka.

lnlg

I vinbranschen ir det pa liknande sitt.
Ganska manga viner, dven europeiska,
ar uttryckslosa och ytliga, med svag dif-
ferentiering, genom att de kommer fran
olampliga véxtplatser. Genom de “nya
erfarenheterna” framstar nu for forsta
gangen den lagligt sanktionerade moj-
ligheten att avkldda den gamla kultur-
drycken “’vin” dess ursprung och kunna
ar for ar ersitta den med den liknande
industriellt framstillda smaken. Det
typiska for drgdngarna kommer att for-
svinna och den likformade tristessen er-
ovrar med raska framsteg en av de sista
bastionerna av oforvéxlingsbarhet. Me-
kaniseringen tar dnnu ett stycke natur i
besittning.

Med kvalitet i blick

Liksom inom jordbruket finns en mo-
dern, andligt genomsyrad odlingsim-
puls dven inom vinodlingen. Det ovan
beskrivna forfaringssittet vicker pro-
test och motstand hos sansade vinodla-
re. Hos manga europeiska, framstdende
vinodlare mérks en tendens att sitta be-
greppet “terroir” alltmer i fokus. Dessa
vinodlare utvecklar egna etikbegrepp
och har alla ett sinne for kvalitet.

I stor omfattning star begreppet “ter-
roir” i centrum i det ekologiska arbetet,
men i synnerhet hos de biodynamiska
vinodlarna. Om det igar endast fanns
en handfull begeistrade entusiaster med
speciella odlingsmetoder, som inte gavs
mycket uppmirksamhet, sa dr det idag
helt klart allt fler som intresserar sig for
hogre kvalitet och diarmed ocksa for
den biodynamiska odlingsmetoden. Det
finns vinforetag helt i toppen av kvali-
tetspyramiden, sérskilt i Frankrike, som
odlar biodynamiskt, utan att for utom-
stdende direkt deklarera det. (Se fotnot)
Anvindningen av de sdrskilda biody-
namiska odlingspreparaten dr mer vitt
utbred dn man i foérstone kan tro, utan
att varje engagerad vinodlare darfor
befattar sig med Demeterférbundet
(internationellt certifieringsorgan for
biodynamisk produktion, red.). Den
omstandliga proceduren kring kontroll
och erkdnnande avskridcker ménga. Sa
har ocksa det bildade fackforbundet for
vinodlare — ECOVIN — kommit att bli
en stor tillgdng for manga biodynamiskt
intresserade vinodlare.

Vetenskap eller befingd idé?
Biodynamisk vinodling é&r just nu
“kult”. Tiden verkar mogen for en be-
stimd fordjupning vad géller praktik,
sasom godselhantering och jordbearbet-
ning. A andra sidan stiinger den skenba-
ra hemlighetsfullheten denna riktning,
som ocksa star i viagen for forséljare att
kunna tala for denna sérskilda lockelse
for kunder och press.

En foretagsledare, som haller sig med
lyxen av en djurbeséttning och som med
den dynga de ger godslar sin vingard,
eller som orienterar sig efter mankon-
stellationer och som plojer med hist
véacker naturligtvis uppseende i den pa
enformighet sé berikade internationella
vinvéarlden. Journalister vill gora dessa
original med charm och eldkraft till ett
slags profeter. Litt kan man ocksa lata
de sirskilda egenskaperna hos véxt-
platsen passera, eller forkdrleken hos



en del vinodlare for helheten”, och sa
vidmakthalls en hel racka klichéer: Den
biodynamiske vinodlaren anvinder inga
enzymer, inga jasningsmedel, han klar-
nar inte musten, han anvidnder varken
socker, kalk eller liknande, han anvin-
der sig inte av ndgon separator, ingen
koncentrator, han anvénder inga ekchips,
inga cross-flow-filter, Edelstahl-tankar,
kylanldggningar och skyddar sina viner
frén jordstralning och neonljus. Kallar-
golvet dr av stampad lera, filtrering sker
endast fruktdagar med handpump i ste-
arinljusets sken och en madonna hénger
over hans killaringdng... Ar det detta
som dr biodynamiskt? Eller blir styrkan,
kérleken och sentimentaliteten hos en
eller annan vinodlare, fjirmandet hos
somliga fran allt modernt upphojd till
ett slags dogm? Nej, det handlar om att
né in i kdrnan av begreppet kvalitet och
det ar ett vitt begrepp.

Vi maéste med den 6kande uppmérksam-
heten frdn offentligheten hantera detta
varsamt och dédrvid beakta, att vi inte
landar i de “exotiska” regionerna och
blir stimplade som nostalgiker. Varje
bisarreri, varje befingd idé och dven
varje svagt, langtrakigt eller oxidativt
vin med en Demeterlogga kan raskt bli
betecknande for det “typiska” for det
biodynamiska. Och dven det som dver-
huvudtaget inte ingick i de anvisningar
som finns i Rudolf Steiners handled-
ning, till exempel att arbeta med hést
och att arbeta med Sékalendern sasom
offentligt géllande symboler for den
biodynamiska vinodlingen, vill jag inte
stélla upp péa. Det suggererar att vi ar
kalendertroende, framstegsfientliga och
later vara anféders jordbruksmetoder
leva upp.

Biodynamiskt jordbruk har ingenting
med "New Age”, tro eller socialromantik
att gora. Det stammar ur en vetenskap
om det levande, kallad andevetenskap,

och dr den modernaste jordbruksme-
tod som finns. Den biodynamiska vin-
odlingen gar dnnu i forskolan och det
behovs rikligt med arbete med interna-
tionell, odogmatisk forskning for att vi
ska fa fast mark under fotterna. Efter-
som vinrankan dr sa sensibel, sa kidns-
lig mérks varje misstag hos vinodlaren,
varje oaktsamhet, men mérks ocksa hela
den charm, krydda och den tjusning som
kommer fran ett vinberg. Hon ar en god
odlingsméstare, en ldrarinna for verk-
lighetssinnet, for nykterhet. Terroir.

Biodynamisk vinodling for mig
For mig &dr biodynamisk vinodling en
vig, ett dventyr, dromyrket. Det dr spén-
nande och anstringande att vara vinod-
lare, men det skdnker ocksé djup till-
fredsstéllelse, bland annat av att kunna
sta mitt i verkligheten och att artal se-
nare lustfyllt spara detta pa tungan och
att kunna dela detta med andra. Det &r
inte endast arbetet med preparaten, att
arbeta sig in i komplexiteten hos lant-
bruksindividualiteten, som fascinerar.
Det dr dérutdver en héllningsfrdga, en
tjdnande gest, att medveten och ansvars-
tagande sta mitt i naturens rike, formed-
lande mellan levande och icke-levande
natur, att gora livet mojligt, skapa livs-
rum och kommunicerande stindigt sta
mellan vinberg, kéllare och den levande
avnjutaren, som tillsammans &r det spe-
ciella med biodynamisk vinodling for
mig.

Med naturen for gott vin

Det kommer dirmed an pa att arbeta
med de vdsen, krafter och rytmer som
hor till livet istéllet for att arbeta emot
dem, men for det maste man sdka och
erfara. En vinodlare utan sensibelt sinne
kan inte gora gott vin. Han méste vara
extremt vaken i sin varseblivning, stin-
digt trdna och vidareutveckla sin sen-
sorik. Han maéste ldra sig att skilja pa
onskningar och verklighet, vara omdo-
mesgill, veta vad som dr gott och hur de
processer borjar, som forsvagar druvor-
na eller vinet eller leder rakt ned i for-
dérvet. Och over alltsammans stér: Lara
sig att dlska det man gor. Det kan vara
svart nog. Gor vi druvsaft med kvalitet,
blir det gott vin!

Rudolf Trossen

biodynamisk vinodlare i Mosel-dalen
Oversdttning och nedkortning

Vera Billing, med tillstind

av forfattaren.

vintage between demano
and reaLLtg, essay on wlne.

Wine has been part of civilisation
for thousands of years, actually with
the function of assisting the human
being develope individuality and
freedom, says the author of this es-
say. The grape wine has as a plant
a unic and strong connection to the
depths of the earth, the mineral re-
alm, and the light and warm of the
sunny slopes where it is cultivated.
Today modern agrotechnic makes it
possible to grow “wine” anywhere,
and under any conditions, just pro-
ducing raw material for the indus-
try to make ”wine” of, but the loss
in quality is inevitable. The author
asks if it’s really necessary to intro-
duce and develop “junk wine” - we
already know the aspects of junk
food, regarding health. Wine, that
was defined and thus protected by
law from early 1900, has by pres-
sure from US and by profit hunger,
been hollowed by European legis-
lation, so that the consumer today
has no way of knowing by the label
how the wine is grown and produ-
ced. Food industry has banalized
the human ability to judge reality
through the senses. People are con-
ditioned to like too sweet, too salt,
too sour, too fat food and beverage.
The industrial wine is banalisizing
the marvelluos differenses in wine
that comes from the “terroir” - the
vineyards individual conditions, that
together with the winemaker makes
wine that is true by name. Biodyna-
mic cultivation shows by experience
to reinforce and depthen the possi-
bilities of the vineyard, creating the
highest quality wines of the world.
More and more growers are inter-
rested in the method and the author
Rudolf Trossen is himself a biody-
namic wineproducer in Germany.

Tidigare publicerad i
Lebendige Erde nr 2/06.

Fotnot: Pé Systembolaget finns det bio-
dynamiskt vin, men det dr langt ifran
alltid certifierat, varken av KRAV eller
Demeter. Man méste veta namnen pé de
biodynamiska vingardarna for att finna
de vinerna, friga!
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